
商  品  名

内  容  量

ケ  ー  ス  入  数

・九州産甘藷(紅はるか)を焼芋にして冷凍、パックして販売します。

・甘藷の甘味が強く、しっとりとした食感をそのまま食卓に供するために甘藷を最適な焼時間で

 焼芋にしてそのまま冷凍し、冷凍後パックします。

・パック後は冷凍保存で6ヶ月の賞味期限があるので保存食にも有効です。

商品サイズ 単 品 重 量

包 材 名 包 材 材 質

外   箱 外箱サイズ

【備考及び梱包内容】

段ボール 480㎜×230㎜×260㎜

原材料名

 冷凍焼芋(九州産紅はるか)

商品特徴

230㎜×138㎜ 210ｇ

ラミネートフィルム
PET#12//ナイロンバリア

#15//LLDPE#60

6.7㎏(210g×32㍶)

32袋(1袋/2本)

賞 味 期 限 6ヶ月

保 存  方 法 冷凍保存(-18℃以下)

商品規格書

冷凍焼芋(小売り用)

販  売  者

ベジエイト株式会社

宮崎県都城市下水流町３３７２

TEL：０９８６−７７−５２４７



税率 8%

写
真

写真 写真

■ 品質管理情報

ＦＣＰシート
記

入

日

2021 年 ■ 企業紹介

2 月 16 日
出 展 企 業 名 ベジエイト株式会社

■ 商品特性と取引条件 年 間 売 上 高 令和元年度　500百万円
従 業 員 数
（ 社 員 ○ 名 、
パ ー ト ○ 名 な
ど ）

正社員20名、パート40名

商 品 名 冷凍焼芋
代 表 者 氏 名 重冨　保

メ ッ セ ー ジ

経営理念は「無限の価値を、創造する」で
す。
昨今の農地離れによる耕作放棄地は年々加
速しており、弊社はその波を都城にて農業
生産を行う事で乗り越えようとしておりま
す。都城で産まれた紅はるかを中心にサツ
マイモの産地化を図る事で都城農業を盛り
上げていきたいと思っております。

提供可能時期
（ 最 も お い し い 時
期 を （ ） 内 に 記
載 ）

通年 （11月～3月） 賞 味期 限／
消 費 期 限

賞味期
限

３００日
消費
期限

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所
等 ）

宮崎県都城市
JAN コ ー ド
（ 13桁 もし
く は８ 桁）

4589467250068

1 ケ ー ス あ た
り 入 数 32 保 存 温 度 帯 冷蔵、常温も可

内 容 量 210g オ ープ ン価
格

税抜

税込（切
捨）

ホームページ https://vege8.co.jp/

発注リードタ
イ ム 3日 販 売 エリ アの

制 限
会 社 所
在 地

〒 885-1102 宮崎県都城市下水流町3372

〒 885-1205 宮崎県都城市高城町石山3223-12
26.0 48.0 23.0 10kg

最 大 ・ 最 小
ケ ー ス 納 品 単

位
（ ◎ ケ ー ス ／ 日
な ど 単 位 も 記 載 ）

最大 2ケース/日 最小 4パック/日 ケ ー スサ イズ
（ 重 量 ）

縦(㌢)　　×　　横(㌢)　　×　　高さ(㌢） 重量（㌔）
選 果 場
所 在 地

利 用 シ ー ン
（利用 方法 ・お
す す め レ シ ピ
等 ）

①お弁当の一品　②夕飯の一品　③おやつ　④食後のデザート　⑤離乳食

国内トップクラスの日照時間を誇る都城で栽培される事で、太陽を好む紅はるかは、より美味しくなります。

大根、ゴボウと輪作を行う事で健全な紅はるかを持続的に皆様の元にお届け出来ます。

0986-36-2650
　　※印のものは、具体的な取得内容を記載　→ JGAP

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

■ 生産・製造工程アピールポイント

【紅はるか】　2,000ｔ/年　自社栽培25ha 契約栽培70ha

お 客 様
（性別・
年齢層な
ど ）

認 証 等
（商品 ・工 場・
農 場 等 ）

担 当 者 重冨　貴哉 E - m a i l t_shigetomi@vege8.co.jp

T E L 090-7842-7756 F A X

表示義務有

施 設 設
備 の 管

理
専用の室内にて焼芋機、冷蔵庫、資材を管理

表示を奨励
（任意表示）

備
考

①女性(10代～60代)　②お子様 (1歳～12歳)

霧島山麓の火山灰台地はミネラル豊富で、紅はるかの栽培にピッタリです。

（当商品以外にアレルゲンを扱っている場合はその旨を記
入）

危 機 管 理
に 関 す る
対 応 や 生
産 物 賠 償
責 任 保 険
(PL保険 )の
加 入 な ど

当商品は無添加です

危 機 管 理 体 制

担 当 者
連 絡 先

担当者名
ま た は
担当部署

名

商 品 特 徴

「紅はるか」は都城で品種開発されたサツマイモです。島津発祥の地「都城」の
農業を「魅力ある産業にする」を合言葉に、社員一同、協力農家様と共に、生産
しております。霧島の麓にある火山灰気質の肥沃な土壌で作られた、甘く、
ミネラル豊富でねっとり系の「島津甘藷」を石焼きで焼いた冷凍焼芋です。

写真

■ 商品写真

一括表示
（現物の写真を字が読めるように画像で貼付）

商品検査の有無 宮崎県公衆衛生センターからの食品検査成績書有り

重冨貴哉 連 絡 先 0986-36-2650

衛生管理への取組

生 産 ・
製 造
工 程 の
管 理

JGAP認証取得による管理

ア レ ル ギ ー 表 示 （ 特 定 原 材 料 ）
※使用している項目に☑、使用していない場合は以下の欄に大きく×をする。 従 業 員

の 管 理 製造の際は、マスク、ビニール手袋の着用徹底

（

）

えび 、 かに 、 小麦 、 そば 、 卵

乳 、
落花生

やまいも 、

大豆 、

くるみ 、キウイフルーツ 、

バナナ 、
さば 、

もも 、

ごま 、 さけ

いか 、

鶏肉 、

りんご 、

まつたけ 、

オレンジ 、

牛肉 、

豚肉、

ゼラチン、

カシューナッツあわび 、 いくら 、

有機ＪＡＳ ＩＳＯ ※ 農業生産工程管理（ＧＡＰ） ※

その他（右に記入→）

外食 商社・卸売 メーカー スーパーマーケット

ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ ※

有→具体的に無

中食 百貨店 その他小売

無 有→

ギフト対応可能
業務用対応可能

アーモンド
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