
セールス用テキスト 

 

● 牛乳を米糀で発酵させた「ミルクあまざけ」を手軽にお楽しみいただけるよう、フローズン化した商品で

す。牛乳と米糀の素材力を最大限に活かすため、砂糖・防腐剤・添加物など余計な物は一切加えない

ことを大切にしています。 

 

● 米糀で牛乳の成分を発酵分解。消化吸収に大変優れており、活力・おなかの調子・免疫力アップを

サポートします。通常の甘酒では摂取できないカルシウムも含み、ミルキーで自然なブドウ糖の甘味が特

長の栄養満点なミルクあまざけです。ノンアルコールなのでいつでも安心してお召し上がりいただけます。 


